MANDA VE MANDA ETININ ONEMI, GIDA SEKTORUNDE KULLANIMI CALISTAY]
HAKKINDA BASIN BULTENI

Ulkemizde 2020 TUIK verilerine gére 192.500 manda bulunmakta olup, bu
192.500 mandanin yaklasik %11’lik kismi olan 21.500 Manda ilimizde yetistirilmektedir.
Ulke Manda varhiginin yaklasik %5’i yine ilimiz Manda varhiginin yaklasik %45’i olan
9.500 Manda ilgemizde yetistiriimektedir.

Manda, glinimizde et, sit, deri, boynuz, sit ve et mamulleri, ¢eki glict igin
olarak yetistirilmektedir.

Manda iri yapisi ve yemi iyi degerlendirmesi nedeniyle et Gretimine elverisli bir
hayvandir. Manda yetistiriciligi tGlkemizde et verimi yoninden daha ¢ok deger
tasimaktadir. Manda eti taze veya sucuk, pastirma, doner ve salam gibi Urlinlere
islenerek kullanilirken, son vyillarda yalnizca et verimi igin Uretimde bir artis
gozlenmektedir. Ayrica tGlkemizde, fermantasyon siiresini kisaltmasi ve kaliteyi artirmasi
bakimindan sucuk etinde Gida kodeksinin ve TSE’nin izin verdigi oranda (%10) manda
eti kullaniilmaktadir.

Manda eti Sigir etine gore %40 daha az kolestrol, %55 daha az kalori, %11 daha
fazla protein ve %10 daha fazla mineral igerigi ile saglikli besin maddesidir.

PH degeri 5.4 olan manda etinin soguk ortamda buziisme dizeyi %2, nem orani
%7.6, protein orani %19 ve kiil orani %1’dir. Daha az doymus yag icermesi ve organik
Urlinlere egilimin giderek artmasi, manda etine talebi de yikseltmektedir.

Kolay yetisen, kolay beslenen ve karli Gretim saglayan bu hayvan kaba ve kalitesiz
yemleri ¢ok iyi degerlendirir. Genelde dislk kalitedeki kaba yemleri tiiketmelerine
karsin, sindirim yeteneklerinin sigira gore daha fazla olmasi nedeniyle daha dislik
maliyetle gelisim ve blylime gerceklestirmektedirler.

Tiketicilerimizin saglikli beslenmesi agisindan biylik 6neme sahip manda etinin
ve etinden elde edilen pastirma, sucuk, kavurma gibi Griinlerin kullanimini artirmak,
Manda Uretimini tesvik ederek Ullke ekonomisine katki saglamak amaci ile 24 Haziran
Persembe glini saat 11: 00 da Bafra Kaymakamhgi koordinasyonunda “ Manda ve
Manda Etinin Onemi, Gida Sektériinde Kullanimi” Konulu Calistay Ondokuzmayis
Universitesi Bafra Turizm Fakiiltesi Konferans Salonunda konusmaci olarak Dog. Dr.
Habip MURUZ, Doc. Dr. Hiiseyin ERDEM ve Dog. Dr. Ali GUCUKOGLU’ nun katilimlari ile
tertip edilecektir.



